KALI

Vino sa iti organizam evenimentul corporate
sau privat cu preturi de la 14 Euro/persoana.

Meniuri standard sau premium, a la carte sau bufet, open bar.

Muzica live sau dj, entertainment de orice fel (MC, magie pentru adulti sau copii, etc).

contact@kall ro

www.kali.ro
Str. Buzesti, nr. 71, Sector 1, Bucuresti




KALI

MENIU CONFERINTA / MEET-UP - 14 € / PERSOANA (max. 3 h)

MANCARE
Mix Bruschete - 20 buc
Bruschete cu rosii si guacamole
Bruschete crema de branza si verdeturi
Bruschete tapenade de masline
Bruschete speck
Platou de braneturi - 2 platouri mari (pentru 15 persoane)
Blue cheese, parmesan, branza maturata, branza maturata cu carbune, brie,
smochine proaspete, nuci, physalis, dulceata de caise cu anason, grisine.
Mix de masline - 5 boluri mari

Mix de tarta sarata - 20 buc
Tarta sarata cu caviar rosu

Tarta sarata cu somon fume
Mini sandwich club - 30 buc
Desert - Mix 5 alegeri, 40 buc

BAUTURA

Neacidulate - 10 buc - piersici, portocale
Racoritoare - 20 buc - Pepsi, 7up, apa tonica Evervess, Mirinda
Apa plata Bucovina 330 ml - 30 buc

* Pachet Alcool open bar - se adauga 55 Lei /persoana




KALI

MENIU STANDARD - 30 € / PERSOANA

GUSTARI/APERITIV

Humus cu muguri de pin
Falafel cu tobouleh
Tarta sarata cu crema branza si somon
Zacusca

Salata de vinete
Mix Bruschete

Salata cu pui si ciuperci
Salata coleslaw

Chiftele din carne de vitel

Chiftele vegetariene de legume
Mix masline

MANCARE

PESTE

Pastrav la cuptor

GARNITURI
Orez cu legume
Cartofi la cuptor cu rozmarin

Legume la gratar / legume la cuptor

CARNE

Friptura de porc la cuptor cu sos de vin / rack de porc la cuptor
Pulpe dezosate de pui la cuptor/gratar

SALATE




KALI

MENIU STANDARD - 30 € / PERSOANA

DESERT

Prajituri si torturi realizate in atelierul artizanal La Baionette din ingrediente naturale si ciocolata cu un procentaj ridicat
de unt de cacao, retete inspirate din Encyclopedie francais du chocolat.

Minitarte cu fructe naturale
Cremsnit
Tarte cu ciocolata
Pavlova
Felie de tort

ALCOOL
BERE

Heineken, Silva, Stella

WHISKY VODCA
J&B Absolut

GIN
Bombay Saphire

ROM TEQUILA

Havana Club 7 YO Camino

SELECTIE DE VINURI - alb, rosu, rose

S.ERVE

Halewood ‘ JIDVEI ‘

SPUMANT
Zarea Crystal




KALI

MENIU PREMIUM - 50 € / PERSOANA

MANCARE

GUSTARI/APERITIV

Antipasto — bresaola, prosciutto, chorizo, masline kalamata, blue cheese, anghinare, rosii uscate, mix salata
Mix bruschete - cu rata crispy, cu caracatita, prosciutto crudo
Trio humus - simplu, trufe si spanac
Caprese — avocado
Salata de ton fresh cu naut
Spring rolls cu creveti asiatici

PESTE
Lup de mare cu sos de portocale si legume grill

CARNE

Antricot de vita cu galetto de cartofi si sos bernez
Piept de curcan

SALATE




KALI

MENIU PREMIUM - 50 € / PERSOANA
DESERT

Prajituri si torturi realizate in atelierul artizanal La Baionette din ingrediente naturale si ciocolata cu un procentaj ridicat
de unt de cacao, retete inspirate din Encyclopedie francais du chocolat.

Minitarte cu fructe naturale
Cremsnit
Tarte cu ciocolata
Pavlova
Felie de tort

ALCOOL

TEQUILA
Patron Silver / XO Cafe

WHISKY

BERE ‘ GIN
Jack Daniel’s

Monkey 47

VODCA ‘ ROM
Beluga Pyrat

Hop Hooligans

SELECTIE DE VINURI - alb, rosu, rose

SPUMANT

' R
Purcari ‘ DAVINO ‘ ecas ‘ Asti Martini




KALI

Informatii generale

Meniul poate suferi modificari si poate fi personalizat.
Numarul minim de persoanae este de 40. La un numar de peste 75 se aplica discount de 10%.

La meniul Conferinta, mancarea va fi expusa pe fileuri., iar bauturile racoritoare, apa plata

si cafeaua sunt incluse in pret.

La meniurile Standard si Premium, servirea poate fi a la carte sau bufet, iar bautura open bar.
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